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MENU’ 
 

 



 
 



 
 

Sapere Sapore 
 



 
 

 
MENU DEGUSTAZIONE 

 
 

AMUSE-BOUCHE 
 
 

SCORFANO IN FETTE SOTTILI 

ⒶⒸⓅ 

TRANCIO DI BACCALA’ 

ⒶⒸⒻⓅ

RISOTTO RISERVA 8 ANNI 

ⒸⒻⓅ

BOTTONI DI PATATA ALL’AGLIO NERO  

ⒹⒺⒾⓁ

ASTICE BLU COTTO AL FUOCO DI LEGNO 

ⒻⒾ 

PRE DESSERT 
 
 

“ALIVEDDI” 
 

ⒸⒾⒺ 

PETIT FOUR 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



 
 

 
Sciaredda 



 
 

 
MENU DEGUSTAZIONE  

 
 

AMUSE-BOUCHE 
 

GAMBERO “AFFOGATO”

ⒸⒻⓁ 

OSTRICA 

ⒶⒷⒺⓅ 

TORTELLI GLASSATI ALL’ACQUA DI ZUCCA 
 

ⒸⒹⒺⒾ 

INSALATA DI CAVOLO TRUNZO 

ⒸⒾⓄⓅ 

TONNO E CIPOLLA 

ⒶⒸⓄ 

ANIMELLA DI VITELLO ALLA BRACE 

ⒸⓄ 

PICCIONE IN CONCA COME UNA VOLTA 

ⒸⒹⒺⓄ 

PRE DESSERT 

MILLEFOGLIE AL CAFFÈ 

ⒸⒹⒺ 
 

PETIT FOUR 

 

 



 
 

 
MENU DEGUSTAZIONE 

Sorpresa 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

percorso degustazione con 10 portate scelte dal 
nostro chef

 



 
 

A’ LA CARTE 
        
ANTIPASTI 
      
GAMBERO “AFFOGATO”

ⒸⒻⓁ 
TRANCIO DI BACCALA’       

ⒶⒸⒻⓅ
TRIGLIA ALLO SCOGLIO       

ⒶⒷⒸⒹⒻⓁⓅ 
ANIMELLA DI VITELLO ALLA BRACE 

ⒸⓄ 

 
PRIMI PIATTI 
 
RISOTTO RISERVA 8 ANNI      

ⒸⒻⓅ
BOTTONI DI PATATA ALL’AGLIO NERO  

ⒶⒸⒹ 
RAVIOLI AL PECORINO SICILIANO STAGIONATO DOP  

ⒸⒹⒾⓅ 
TORTELLI GLASSATI ALL’ACQUA DI ZUCCA 

 

ⒸⒹⒺⒾ 

 
SECONDI PIATTI 
 
ASTICE BLU COTTO AL FUOCO DI LEGNO     

ⒻⒾ
COPPA DI MAIALINO        

 

ⒸⓅ 

CONTROFILETTO DI AGNELLO ARROSTO    

 

ⒸⒹⒺⓄⓅ
   
 



 
 

 
 
 
DESSERT 
 
“ALIVEDDI”         

 

ⒸⒾⒺ 
PANE E RICOTTA         

ⒸⒹⒺ 
BABA’ DELLE DUE SICILIE       

ⒹⒺⒾ 
Selezione di formaggi      
Ⓒ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Coperto            
Acqua            
 

 


